Lo St

WINZER M ENU

am Freitag, 14. November 2014 ab 19 Uhr
mit dem Weingut Hans Engler, Miillheim/Baden

Aperitif

Gruss aus der Kiiche
Weiburgunder Brut - Winzersekt

2013er Chardonnay Perlbubn Terrine
Kabinett trocken mit Raramellisierten Kumquats
2013er Spdtburgunder Rosé Pot-au-feu

Kabinett trocken vom heimischen Wild
2013er Grauburgunder Hirsch-Strudel
Spitlese trocken mit Kiirbis und Esskastanien

Rosa gebratene Wildentenbrust
2011er Spdtburgunder auf Pfefferkirschsauce mit gegrillten Krdutersaitlingen
4-Stern Auslese trocken und Kiirbis-Kartoffelbratlingen

Gebrannte Pralinencreme
Englers Secco Rosé mit gebackenen Pflaumen

Menii mit Weinen - 59 Euro -

Fiir Thre Reservierung benutzen Sie bitte das Faxformular oder reservieren Sie online:
info@zum-stahl.de oder telefonisch: 07 61.3 34 02

Meine verbindliche Anmeldung: FA X O 7 6 1 3 2 1 7 7 3 12
Name Telefon

Strafle Fax

PLZ, Ort eMail

Datum, Unterschrift:



GASTHAUS

ey St A

DIE ART ZzU GENIESSEN

WILDWOCHEN

VON FREITAG, 7. NOVEMBER BIS SONNTAG, 23. NOVEMBER 2014

STEHT UNSERE KUCHE GANZ IM ZEICHEN DELIKATER WILDGERICHTE

WINZERMENU

MIT DEM WEINGUT HANS ENGLER, MULLHEIM/BADEN

AM FREITAG, 14. NOVEMBER AB 19 UHR

EIN BESONDERES MENU MIT AUSGESUCHTEN WEINEN KOMMENTIERT VOM WINZER
WEIN- UND MENUABFOLGE UMSEITIG

— NUR MIT RESERVIERUNG —

GANSEBRATEN

VON ST. MARTIN, DIENSTAG 11.11. 2014
JEDEN TAG BIS WEIHNACHTEN

— MIT KLEINER GANSE-EXTRAKARTE —



